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お料理、お飲み物、室料
消費税、サービス料を含みます

ビール・日本酒 

焼酎・ジュース
ウーロン茶 

時間
   　飲み放題
２

各コース共

※５名様より承ります※５名様より承ります
料理６品　料理８品　

※お1人様につき ※お1人様につき

お膳コース
9,900円

お膳コース
7,700円

ぜんぜん

        お膳
※お1人様につき

ぜん

コース
 8,800円

※５名様より承ります
料理７品　

東堀で永きにわたり培った、
通好みの割烹仕出しの技でご提供いたします


